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S a l t e d  
B e e f

Le SaltedBeefest une recette 100% plaisir qui offre une multitude
d’applications. Le SaltedBeef est une déclinaison moderne et effilochée du

traditionnel Cornedbeef américain. 
Il s’accommode désormais dans toutes les cuisines ! (voir nos idées recettes)

A u s s i  b o n  F R O I D  q u e  C H A U D

«  S a l t e d  B e e f  »

… A b s o l u t e l y d e l i c i o u s !

Le 
bœuf« façon confit» cuit lentement sous vidependant12heures.
Le résultat : une viande ultra fondante, tendre et juteuse, que l’on
effiloche à la fourchette…

– bœuf effiloché – est un persillé de



P u l l e d
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Le Pulled Pork est une recette 100% plaisir…
Originaire des USA, c’est le nouveau spare ribs ! Le Pulled Pork est

traditionnellementservi dans un sandwich avec une sauce BBQ et une salade de
chou (coleslaw). Il s’accommode désormais dans toutes les cuisines ! (voir nos

idées recettes)

«  P u l l e d  P o r k  »

… A b s o l u t e l y d e l i c i o u s !

Le 
de porc «façon confit» cuit lentement sous-vide pendant 6 heures.
Le résultat : une viande ultra fondante, tendre et savoureuse, que
l’on effiloche à la fourchette…

– porc effiloché – est une épaule
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SN DISTRIBUTION  
1 rue de la cigale
30129 Redessan

P u l l e d  p o r k

S a l t e d  b e e f

11 619

19 655

poche

poche

Env. 1,900 kg

Env. 1,700 kg

14 jours

14 jours

à effilocher à l’aide de 2 fourchettes (ou 2 griffes)

sndistribution30@gmail.com06 24 52 87 91


